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Organisation

• Planification des 

prélèvements

• 5 préleveurs habilités

• Accréditation COFRAC

• Flaconnage adapté et fourni

• Véhicules équipés
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Informations sur les interventions 

réalisées

• Nettoyage

• Désinfection

• Traitement

• Informations à fournir au préleveur relatives au :
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Traçabilité du 

prélèvement
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Schéma de principe d’une 

installation d’ECS
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Prélèvement au point technique : 

Le fond (ou la sortie) de ballon
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Prélèvement au point technique : le 

retour de boucle
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Prélèvement aux points à risque

• Douches

• Douchettes (cuisine)

• Bains à remous
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Mesures terrain et prélèvement

• Mesure de la température

• Mesure du taux de chlore (si utilisation d’un 

traitement chimique)

• Désinfection au chalumeau (robinet) ou lingette 

(douche)
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Prélèvement
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Documentation

• Remplissage de la feuille de demande 

d’analyse et signature du client

• Remplissage du carnet sanitaire des 

éléments relatifs au prélèvement

• Référencement des points de prélèvements 

(par un balisage)


