Aujourd’hui Le Domaine produit des vins en AOC Fiefs
Vendeens-Brem depuis le millesime 2011.

Th Ierry M IChon Depuis celui de 2013, sa spécificité est aussi la
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production de jars en terre, c'est-a-dire une

ou une histoire familiale reproduction de la vinification 2 la Romaine

! avec une cuvee speciale. Le but est de retrouver

a u CCE u r des 'Ul g nes l'expression du terroir par lintermediaire de
moyens delevage traditionnellement utilises

par leurs ancétres. La cuvée reste encore
confidentielle (2014 ; 290 bouteilles en blanc et
410 en rouge). Thierry Michon veut aller encore
plus loin et tester la vinification en amphore
sans soufre.
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”-'-..Ff; . - -j—; Création d'un nouveau chai, 4 llle-d-Olonne,
surmonté d'un déme de bois, dans lequel le sol
vitré permet aux visiteurs d'observer les
barriques et la vinification. Plusieurs prestations
sont proposées : visite du vignoble, dégustations
de groupe, séminaires...

Thierry Michon a grandi au milieu des vignes de
Saint Nicolas de Bremn ol son pere a crée dans les
annees b0, le Domaine Saint Nicolas. C'est donc
tout naturellement qu’il se tourne vers des études
de viticulture et d'cenologie a Montreuil Bellay
avant de rejoindre le domaine familial en 1984,
Sous son impulsion et suite a une belle rencontre,
Thierry Michon fait le choix de convertir en 1993 le
Domaine Saint Nicolas en agriculture biologique et
biodynamique. Ayant été en relation avec un
radiestesiste (medecine parallele et naturelle) la
pratigue de la biodynamie fut immédiate. La
transition n'a pas été facile, car les vignes sont
cultivées assez basses afin de les protéger des
vents sales. C'est un equilibre delicat entre le sol et
la plante. Une partie des sols est labourée a aide
d'un cheval pour eviter de les tasser.

Thierry Michon développe son réseau commercial
en se deplacant en France et a Ueétranger,
permettant une distribution dans une quinzaine
de pays. Les restaurateurs gastronomiques le

Chaque mois, Vendée Tourisme vous propose de rencontrer

une personnalité atypique de la région, un parcours ’ . . .
T R e a7l remarquent et son vin (rouge, rosé et blanc) est Le Domaine de Saint-Nicolas

proposé désormais dans une quarantaine TéL : 02 513313 04

d'étoilés. En 2012, son fils Antoine rejoint le www.domainesaintnicolas.com
' i contact@domainesaintnicolas.com

CONTACT PRESSE domaine et ensemble, ils se tournent a nouveau @

vers lorigine du Domaine Saint Nicolas en
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meilleurs ambassadeurs de cette belle région.



